



Mittagskarte vom 18.03 - 22.03.2024

Montag


Curry-Hähnchen mit Asia-Gemüse, Karottenbett und Basmatireis 1,G	 15,90€

Linguine mit gebr. Garnelen, 	Blattspinat, Tomatenwürfeln 


und Parmesanraspeln 1,A,D,C	 16,30€

Käseschnitzel mit Emmentalerkäse überbacken, dazu Lauchgemüse


 und Kroketten 1,2,A,C,G	 16,20€


Dienstag

Nackensteak v. Grill mit Soße-Bernaise, Blumenkohlröschen 


und Butterkartoffeln 1,2,G	 16,30€

Grünkohllasagne auf Bechamelbrei und Frühlingssalate 1,2,A,C,G,J	 15,80€


Paprika-Feta-Hackbraten auf Bratenjusspiegel, Djuvec-Reis 

und hausgem. Krautsalat 1,2,A,C,G	 15,90€


Mittwoch

Rheinische Faßbohnen mit Kartoffelwürfeln, Mettende und Brauhaussenf 1,2,G,J 	 15,80€


Senfeier ,,nach Oma´s Art’’ auf Muskat-Kartoffelpüree und gem. Salat	1,2,A,G,J       15,50€

Ardenner Bauernsülze mit hausgem. Remoulade, Rote-Zwiebel-Garnitur, 


Meerrettich-Spänen und Bratkartoffeln 1,2,G	 15,90€


Donnerstag


Rinderleber ,,Berliner Art’’ mit gebr. Zwiebeln, Apfelspalten und Kartoffelstampf G	15,90€

Oldenburger Fischfrikadelle auf Zitronen-Dillsoße


 und Kartoffel-Käse-Auflauf 1,2,C,D,G 	 15,50€

Cordon bleu mit Schinken/Käse Füllung, Pommes frittes, Ketchup und Mayo	1,2,A,C	 16,30€


Freitag

Seelachsfilet in Butter gebraten mit Rießling-Safran-Soße, Staudensellerie-Gemüse


und Drillingen 1,D,G	 	 16,20€

Chinagemüse-Pfannkuchen mit Sweet-Chili-Soße gratiniert 1,2,A,C,G	 15,30€


Rosmarin-Hähnchensteak mit Bauernsalat, dazu Knoblauchbaguette A,G	 16,30€


