
 
 

Mittagskarte vom 30.06 – 04.07.2025 
 

Montag 
Nürnberger Rostbratwürstchen vom Grill mit Weinsauerkraut und Muskat-

Kartoffelpüree1,2,G 16,50€ 
Grüne Bandnudeln mit Garnelen in Tomaten-Ingwer-Knoblauchsoße und 

ParmesanraspelnD,1,A,C,G 16,80€ 
Bayrisches Spanferkel-Pfand’l in Kräuterjus, mit Prinzessböhnchen, Bratkartoffeln und 

Spiegelei1,2,6,J,C  16,60€ 
 

Dienstag 
Spaghettini mit Champignons und Porree in Hackfleisch-Rahmsoße und Zupfsalat1,2,A,C 

16,50€ 
„Norddeutsche Fischfrikadelle“ auf Hummersoße mit SommersalatenD,1,A,G,16,20€ 

Paniertes Schnitzel mit Chili-Hollandaise, gebuttertem Blumenkohl und Kroketten1,2,A,C,G 
16,60€ 

 
Mittwoch 

Düsseldorfer „Himmel und Ähd“ mit gebratener Blutwurst, Apfelscheiben, Zwiebeln 
und Kartoffelstampf1,2,6,A 16,40€ 

Grünkohl-Lasagne mit Emmentaler-Kruste auf Basilikum-Schaum und 
Salatbouquet1,2,A,C,G 16,20€ 

Brauhaus-Gulasch mit Eierspätzle und Johannisbeer-Rotkohl1,2,A,C,G 16,60€ 
 

Donnerstag 
Tiroler Gröst’l mit Kümmeljus, deftigen Bratkartoffeln, Spiegelei und Gewürzgurke1,2,C,G 

16,80€ 
Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis und Zimt garniert1,A,C,G 15,90€ 

Hacksteak mit Schafskäse gefüllt, hausgemachter Tzatzikisoße und Tomaten-Kräuter-
Basmatireis1,2,A,C,G 16,20€ 

 
Freitag 

Holländische Kibbelinge mit Remoulade, roten Zwiebelringen, Meerrettichspänen und 
BratkartoffelnD,1,6 16,70€ 

Frittierte Tintenfischringe mit hausgemachter Aioli-Soße, Grillgemüse und 
KnoblauchbaguetteD,1,2,A,G 16,50€ 

Auberginen-Schiffchen mit Tomaten-Hackfleisch gefüllt, Parmesan gratiniert und 
grünem Salat1,2,A,C,G,J 16,40€ 


